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Teerben (Raja radiata) hgrer til rokkefamilien
og den kendes bl.a. pa "hudtaender” (pigge)
primeert pa oversiden. Dyret er rombeformet
med en kropsdel, en lang hale og brede fin-
ner, der normalt kaldes vingerne.

Teerber udggr den stgrste del af bifangsten i
trawlfiskeriet efter rgdspeetter. Teerben ud-
nyttes ikke og bliver kastet overbord.

Projektet havde til formal at undersgge om
teerber kan anvendes til f.eks. Konsumpro-
dukter, dyrefoder eller indenfor helsekost-
sektoren.

Erfaringer blandt fiskerne har vist, at en ny
art som teerben helst skal indbringe 7 kr./kg,
far den er interessant at fangstbehandle. Det
blev derfor i projektet hurtigt klart, at der
skulle veere fokus pa& anvendelse af teerbe-
vingerne, da kroppene har for ringe veerdi.

Projektets gennemfgrelse
Der blev i projektet gennemfgrt fglgende:

« Udvikling af maskine til automatisk afskae-
ring af vingerne fra teerbekroppen.

« Afprgvning af maskinen om bord pa et kom-
mercielt fartgj samt indsamling af prgver til
senere oparbejdning i laboratorium.

e Forarbejdning af prgver, herunder udvikling
af metode til fjernelse af pigge fra fiskens
skind.

* Analyse af teerbens kemiske sammenseaet-
ning, med fokus pa fedt- og proteinindhold
samt chondroitinsulfat.

* Preesentation af diverse produkter for en
reekke nggleaktgrer i industrien.

* @konomiske perspektiver ved anvendelse af
teerbevinger til dyrefoder/konsum blev belyst.

De afskarne teerbevinger blev kgrt gennem en
separator, og kgdfraktionen ("mincen”) blev
preesenteret for en raekke aktgrer som fandt
den seerdeles velegnet til produktion af fiske-
frikadeller, da der var god smag og hgj vand-
bindingsevne.

Indenfor dyrefoder segmentet blev flere pro-
ducenter af "hundesnack” praesenteret for
torrede teerbevinger.

Fgdevare-
ministeriet

SeafoodCircle er et kompetencecenter, der med stgtte fra Fedevareministeriet og Den
Europeeiske Fiskerifond, EFF, er oprettet for den danske fiskeindustri med sekretariat hos:
DTU Aqua — Institut for Akvatiske Ressourcer

Producenterne udtrykte interesse for pro-
dukterne, ikke mindst grundet disses
sundhedsmaessige egenskaber som f.eks.
hgjt indhold af protein, N-3 og chondroi-
tinsulfat.

Konklusion

Det kan konkluderes, at teerbevingerne
kan separeres til en mince med gode
funktionelle egenskaber til anvendelse
indenfor human konsum. Ligeledes pa
markedsmaessige vilkar kan mincen
og/eller den fraseparerede brusk/skind-
fraktion veere af interesse for dyrefoder-
industrien. | en videre oparbejdning af
brusk/skind-fraktionen vil produktet som
fglge af indholdet af chondroitinsulfat ogsa
veere af interesse for helsekostindustrien.

Samarbejdspartnere / bevillingsgiver
Deltager i projektet ud over DTU Aqua var
Lars Brunner fra Grontmij | Carl Bro.
Projektet blev stgttet af Fgdevareministe-
riet og EU (FIUF).

Yderligere oplysninger:
Projektleder:

Erling Larsen
epl@aqua.dtu.dk

Andre projektdeltagere
ved DTU Aqua:
Carsten Jsterberg.
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Kontaktperson for SeafoodCircle: Carsten @sterberg, DTU Aqua
TIf. 45 25 25 35 - E-mail: car@aqua.dtu.dk
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